Menu des fétes 09
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Sservices 60 $

W Mi-cuit de canard du lac Brome a la moutarde truffée, terrine de carotte,
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Salade folle de betterave et bette & carde, vinaigrette a la fleur de sel et
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_% §) Veloute de legumes racines, émulsion & Festragon
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D ait doignons doux et crumble de cépes aux noix de pin roties en
GCJ G Capucdno

Cuisse de canard laquée au sefran et & la pistache
Carré fondant d'épaule d'agneau 2 la fleur dhibiscus

Veau de Charlevoix parfumé a la sauge et accompagné de frites d'alle de
raie & la sauce tonato
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fromages

desserts

salles pour vos événements des Fétes

notes

Assortiment de fromages fins du Québec

Trilogie & érable

Crémeux au chocolat et pépites & férable, dlafouti aux mirabelles et & lérable, comnet de
sucre & la creme.

Mini buche des fétes parfum praliné, chocolat ou café

Terrine de fraises et noix de coco

Scena

Stué au coeur du Vieyx-Port de Montréal, cet ancien pavilon & la structure de
métal et aux grandes baies vitrées émervelle par sa vue spectaculaire sur le
centre-vile de”Montréal et sur la marina. Spectacles gourmands en collaboration
avec Les 7 DOiC{tS de la Main et service ¢ i (J

e en main (repas et cocktails, décors,

DJ, technique, €tc)

Adresse - Quai Jacques-Cartier, Quais du Vieux-Port de Montréal
Capacité

cocktail - 375 personnes

réception : 245 personnes

Origine Bistro

Origine est un liey invitant, moderne et intime idéal pour vos événements privés.
Les vues sur la ville et le fleuve y sont uniques

Adresse : Quai King-Edouard, Quais du Vieux-Port de Montréal
Capacité
cocktail : 80 personnes (bar-hiver)

Pour plus dinformation, contactez-nous au 514.866.2323 ou & info@agnusdei.ca

Ces plats sont aussi disponibles en tarification & la carte.

Ces menus nécessitent la présence de cuisiniers et de serveurs
sur place ainsi que équipement de cuisine.

Des frais supplémentaires s'appliquent pour les groupes de moins
de 10 personnes.

Les prix indiqués sont valides pour les forfaits de ce menu seulement.
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